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*De la propreté au soin

PRENDRE SOIN DES
PERSONNES
QUI SE CACHENT DERRIERE
VOS COLLABORATEURS

Chez SC Johnson Professional, nous aidons les
entreprises a prendre soin de leurs collaborateurs
autant qu’elles prennent soin de leurs clients. Nous
pensons également que le « soin » n'implique pas
seulement la propreté.

ET SI NOUS TRAVAILLIONS ENSEMBLE POUR PLUS DE SECURITE ALIMENTAIRE
TOUT EN PRENANT SOIN DE VOS COLLABORATEURS ?

Chaque année en Europe, plus de 23 millions de personnes
tombent malades apres avoir consommé des aliments
contaminés, entrainant 5 000 décés'. L’hygiéne des
mains des employés est essentielle pour réduire le risque
de contamination croisée a chaque étape de la chaine,
de la production a I'assiette. En d’autres termes, il faut
maintenir un haut niveau de propreté et le faire respecter
strictement. Les contaminations croisées et les dermatites
cutanées peuvent perturber la production : les marques
et les entreprises peuvent subir des dommages graves et
irréversibles a leur réputation, ce qui entraine des codts.

Mais fabriquer des produits efficaces et de qualité ne suffit
pas. Grace a plus de 80 ans d’expérience dans le domaine
de I'hygiéne et du soin cutané en milieu professionnel,
nous savons que les travailleurs dans le domaine de

I'agroalimentaire sont plus enclins a utiliser les produits s’ils
sont agréables et s’ils ont droit a une formation et a des outils
pédagogigues appropriés.

Notre expertise ne se résume pas a I'hygiene et au soin
cutané; elle compte également des formules hautement
efficaces, conformes a toutes les dernieres normes européennes
avec un large spectre d’efficacité, une gamme spécifique de
produits congus pour les peaux sensibles, des distributeurs
faciles a utiliser et une boite a outils pédagogique compléte.

Nos solutions encouragent naturellement I'observance, ce qui
réduit le risque de contamination croisée pour les aliments
traités dans votre établissement tout en favorisant la bonne
santé de la peau de vos collaborateurs. En nous choisissant,
vous choisissez un expert en solutions d’hygiene des mains
pour votre environnement.

CONTAMINATION CROISEE EN AGROALIMENTAIRE : UNE MENACE INVISIBLE

Dans

89 %

' 39%

| Les rappels de produits
alimentaires colitent en moyenne

des épisodes d’aliments
contaminés, les agents pathogénes
ont été transférés aux aliments par

les mains des travailleurs? J

du personnel ne se lave pas les mains
apreés étre allé aux toilettes, tandis
que 53 % ne se lavent pas les mains

avant de préparer les alimentsu

9,82

MILLIONS €

aux entreprises, et ce rien qu’en
colts directs* J

'The burden of foodborne diseases in the WHO European Region (Le fardeau des maladies d’origine alimentaire dans la Région européenne
de 'OMS, Organisation mondiale de la santé 2017. 2Guzewich. J. and M. Ross, 1999, Evaluation of risks related to microbiological , )
contamination of ready-to-eat food by food preparation workers and the effectiveness of interventions to minimise those risks (Evaluation
des risques liés a la contamination microbiologique des aliments préts a étre consommeés par les travailleurs chargés de la préparation des
aliments et efficacité des interventions visant a minimiser ces risques).’L. Ackerley. The Journey of the Germ: Perspectives in Public Health
(Le voyage du germe : perspectives de santé publique), nov 2015, vol 135, n°6. * Le Food Marketing Institute et la Grocery Manufacturers
Association https://www.food-safety.com/articles/2542-recall-the-food-industrys-biggest-threat-to-profitability



"700M SUR LES

PATHOGENES D’ORIGINE

ALIMENTAIRE

Les pathogénes suivants sont identifiés comme étant les principales sources de préoccupation de I'industrie agroalimentaire'.

L
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1| Campylobacter >

Quelle est la maladie qui en résulte ?

La campylobactériose se transmet principalement par I'ingestion
d’aliments contaminés insuffisamment cuits, principalement de
la volaille et parfois du porc. En outre, la contamination croisée
par la manipulation et le lavage d’aliments contaminés peut
entrainer la propagation de Campylobacter sur les mains, les
surfaces de travail, les vétements et les ustensiles de cuisine.

Les agents pathogénes primaires
Campylobacter jejuni et Campylobacter coli

Mesures préventives
« Suivez les bonnes pratiques d’hygiéne lors de la manipulation,
du lavage, du stockage et de la cuisson des aliments.

» Lavez-vous systématiguement les mains a 'eau claire et
au savon aprés tout contact avec des aliments crus et non
cuits, et avant les repas, les pauses et a la fin de votre
journée de travail

* Nettoyez soigneusement les surfaces de travail, les
ustensiles de cuisine et les vétements qui entrent en
contact avec des aliments crus.

* Assurez-vous que la volaille et les autres viandes a risque
sont bien cuites.

2 | Listeria monocytogene_

Quelle est la maladie qui en résulte ?
La listériose est une maladie rare, mais grave, a déclaration
obligatoire, transmise a I’hnomme par les aliments.

Les agents pathogénes primaires

Les bactéries Listeria, principalement les L.monocytogenes, et
plus rarement les L. ivanovii, sont naturellement présentes dans
I’environnement.

Mesures préventives

« Rincez soigneusement les produits crus avant de les consommer

* Lavez-vous les mains et lavez les couteaux, les comptoirs et les
planches & découper avant et aprés avoir manipulé/préparé des
aliments non cuits.

* Assurez-vous que les aliments crus sont bien cuits.

_ M 3| Salmonella enterica 2

@

Quelle est la maladie qui en résulte ?

La salmonellose est une maladie causée par la bactérie Salmonella.
La Salmonella est présente dans les intestins des animaux et peut
contaminer I'environnement via leurs matiéres fécales. La Sa/monella
est résistante au froid, mais ne survit pas dans la chaleur. Les
aliments crus sont les plus fréquemment contaminés : la viande
(surtout la volaille), les ceufs et les préparations d’ceufs crus ou
insuffisamment cuits.

Les agents pathogénes primaires

Il s’agit des bactéries Salmonella enterica, dont il existe de
nombreuses variétés ; les plus connues sont la Salmonella typhi, la
Salmonella typhimurium et la Salmonella enteritidis.

Mesures préventives
* Lavez-vous systématiquement les mains (avec de I'eau et du
savon) :
» Aprés avoir été en contact avec des animaux, des déchets ou
des excréments d’animaux.
» Avant les repas, les pauses et a la fin de votre journée de travail.

S

4| Escherichia Coli (Ecolp? |

Quelle est la maladie qui en résulte ?

L'Escherichia coli (E.coli) est une famille de bactéries, dont certaines
sont naturellement présentes dans I'intestin humain sans causer

de dommages, tandis que d’autres peuvent provoquer de graves
maladies infectieuses alimentaires (MIA).

Ces infections, bien que généralement sans gravité, peuvent parfois
évoluer vers un syndrome hémolytique et urémique, qui est rare,
mais dangereux pour les enfants, surtout ceux de moins de cing ans.

Les agents pathogénes primaires
Ces infections sont causées par I'ingestion d’Escherichia coli
pathogénes.

Mesures préventives

« Lavez-vous soigneusement les mains apres étre allé aux toilettes,
et aussi avant de manipuler des aliments.

* Lelavage des mains aprés avoir manipulé de la viande ou des
légumes crus et le nettoyage des surfaces de travail qui entrent
en contact avec des aliments crus sont essentiels pour prévenir
la contamination croisée entre les aliments crus et cuits.

lnhnson peut vous aider a prevemr

PROFESSIONAL
A family company®

la contamination croisée

' Food Standards Agency https://www.food.gov.uk/safety-hygiene/campylobacter#how-campylobacter-is-spread
2 Ministére de I'agriculture et de la péche, Secrétariat général et financier, département des affaires sociales et logistiques, oct. 2008



rCONTRIBUER A PROMOUVOIR LA SANTE
DE LA PEAU ET LE RESPECT DE L’HYGIENE

REDUIRE LE RISQUE DE
CONTAMINATION CROISEE
ET DE RAPPELS

¥ . Une gamme entierement dédiée allant des crémes de protection
g 2 . ; - aux produits lavants biocides pour les mains en passant par les
formules certifiées - désinfectants sans rincage et les cremes hydratantes développés

spécifiguement pour I'industrie alimentaire. Nos produits favorisent
la bonne santé de la peau avant, pendant et aprés les heures de
travail.

INTERNATIONAL: 1 «  Une gamme unique avec des cartouches scellées de maniére

hygiénique, répondant a tous vos besoins en matiére d’hygiéne et de
soin cutané :

* une large gamme de biocides réduisant la propagation des micro-
organismes, y compris des actifs antimicrobiens innovants

« des formules de haute qualité répondant a toutes les derniéres
normes européennes

PRENDRE SOIN DE VOS
COLLABORATEURS

CONCU POUR LES 1
( yé ) PEAUX : : Nous proposons une gamme dédiée congue pour les peaux sensibles :
=B,/ SENSIBLES

¢ Sans parfum et sans colorant - destinée aux personnes
sensibles aux parfums et aux colorants ou qui préférent des

Sans parfum produits qui en sont exempts.

Sans colorant
Hypoallergénique

¢ Formules hypoallergénique - testée par des dermatologues
I . pour vérifier et confirmer son faible potentiel allergénique pour
Certifiée ECARF ' la peau et congue pour les peaux sensibles.

¢ Certifiée ECARF - Ce produit répond aux critéres de tolérance
cutanée du Centre européen de recherche sur les allergies

(ECARF). Voir http://Ecarf-siegel.org/en/about-seal.

~—~ METTRE EN (EUVRE DES SOLUTIONS
D’HYGIENE ET DE SOIN CUTANE

.~ RENTABLES
OxyBAC® EXTRA

U N E S E U LE “0 +  Des produits tres efficaces pour réduire les déchets et les colts

DOSE

suffit pour un lavage
efficace des mains
(EN 1499 30 sec/1,5 ml)

Etant donné la fréguence des troubles cutanés dans I'industrie
agroalimentaire, un solide programme d’hygiéne et de soin cutané
peut contribuer a minimiser le risque de demandes d’indemnisation
interminables, de procédures judiciaires coliteuses et d’arréts
maladie.

. Nos mousses permettent de réaliser des économies d’eau. L'utilisation
d’un savon moussant par rapport a un savon en lotion? entraine une
économie de 45 % d’eau nécessaire au lavage des mains.

' Ce produit et les distributeurs avec lesquels il doit étre utilisé ont été certifiés par HACCP International comme étant des produits d’hygiéne des mains srs pour les aliments et adaptés
a une utilisation dans des établissements qui fonctionnent conformément a un programme de sécurité alimentaire basé sur HACCP dans la zone alimentaire SSZ (zone d’éclaboussures
et de déversement). Cela signifie que les produits conviennent a une utilisation dans les zones de manipulation des aliments telles que les cuisines, les zones de production et les zones
de transformation, mais ne conviennent pas pour entrer directement en contact avec les aliments ou les articles qui toucheront les aliments. L’évaluation et la certification par HACCP
International sont strictement limitées aux questions de sécurité alimentaire ou a I'exploitation d’un programme de sécurité alimentaire basé sur le systéme HACCP. Bien que tout le soin
raisonnable soit apporté par HACCP International dans son évaluation du ou des produits ou services décrits dans le présent document, HACCP International ne garantit pas que chaque
risque de sécurité alimentaire dans chaque application a été identifié. Cette déclaration n'offre et n'implique aucune garantie.

2Etude sponsorisée par SCJP ; Media4Change Ltd, How a Single Change in a Washroom can significantly reduce water consumption and associated costs (Comment un simple
changement dans les sanitaires peut réduire considérablement la consommation d’eau et les colts associés), 2011.




I-I..’IMPORTANCE DES PROTOCOLES

Suivre les bons DIFFERENTS PROTOCOLES ENVISAGEABLES :

prOtOCOIes pour * Créme de protection + lavage standard des mains complété par un désinfectant sans ringcage

promouvoir la bonne + creme hydratante
, , Créme de protection + lavage des mains antimicrobien + creme hydratante
santé de la peau est la clé

g b f L, Créme de protection + désinfectant sans rincage en I'absence de points d’eau seulement + créeme hydratante
une bonne conformite Créme de protection + lavage antimicrobien des mains complété par un désinfectant sans rincage

aux régles d’hygiene. + creme hydratante

POURQUOI UTILISER DES CREMES DE PROTECTION? _ .

»
Elles rendent la peau plus rapide et plus facile a nettoyer avec des produits »
nettoyants pour les mains plus doux.

Elles aident a retenir les lipides naturels et 'lhumidité de la peau pendant le travail.

Elles aident a améliorer le confort du port de gants.

Elles aident a améliorer la prise en main lors de lutilisation d’équipements

manuels.

Elles protégent la peau contre I’exposition aux substances présentes sur le lieu de

travail et aux conditions environnementales, par exemple les rayons ultraviolets E'.':\?SEETTA';%,]%J;SURELS
(UV) ou Iexposition a des contaminants aqueux ou huileux. (huile et eau)

CELLULES CUTANEES

Un bon nettoyage des mains a I'aide du bon produit permet
d’éliminer les germes et d’empécher les contaminants physiques

de s’incruster dans la peau.
CREME DE PROTECTION

Lutilisation de produits nettoyants pour les mains trop puissants

N . CELLULES CUTANEES
peut é&tre agressive pour la peau.

L’utilisation de nettoyants pour les mains trop légers peut conduire

a un frottement excessif et a une peau pas complétement propre. LIPIDES ET FACTEURS
D'HYDRATATION NATURELS
(huile et eau)

Lorsque les mains sont propres, mais qu’elles doivent étre
hygiéniquement propres.

Peuvent étre utilisé sans eau, a I’'endroit ou vous en avez besoin. PSS G 55

lls aident a conserver une peau saine, méme apres une
utilisation fréquente.

" _— . h LIPIDES ET FACTEURS
IIs fournissent une activité antimicrobienne a large spectre D’HYDRATATION NATURELS|

contre de nombreux germes courants. (huile et eau)

POURQUOI UTILISER DES CREMES DE SOIN CUTANE ?

Elles soutiennent la barriére naturelle de la peau.

Elles rendent la peau lisse et souple.

Aident a conserver une peau saine, en prévenant AGENTS AGENTS
la sécheresse. HYDRATANTS NOURRISSANTS
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POUR L'INDUSTRIE AGROALIMENTAIRE

"PRODUITS

UNE GAMME DE PRODUITS SPECIFIQUES
D’HYGIENE ET DE SOIN CUTANE POUR LE

MILIEU PROFESSIONNEL

Crémes de protection pour
la peau qui sont appliquées
avant de travailler pour
réduire le contact avec les
contaminants et rendre
le nettoyage plus
rapide et plus facile.

I Stokoderm®

Crémes de protection

pour la peau pour les
contaminants a base d’eau,
les types de contaminants
multiples ou les
environnements de travail
spécifiques

Pl
LAVAGE

Une gamme étendue de
produits nettoyants pour
les mains et le corps
pour répondre a tous
les types de risques
de contamination
rencontrés

B Mousses
Lavantes

Pour le lavage simple &
mains et corps

B OxyBAC!

Mousse lavante
antimicrobienne

[ Estesol®

Nettoyants pour les mains,
corps & cheveux en cas de
salissures légeres a moyennes
et produits de douche

B Solopol®

Nettoyants pour les
mains sans solvant, pour
salissures fortes

Des désinfectants pour
les mains tres efficaces
qui peuvent étre utilisés
sans eau pour réduire le
risque de propagation des
germes.

B InstantFOAM™
Complete'

Mousses désinfectantes
pour les mains a base
d’alcool a utiliser sans eau

LES 3 COMPOSANTES DU PROGRAMME

Des cremes hydratantes
pour la peau a appliquer
apres le travail pour
hydrater, nourrir ou
revitaliser la peau abimée
par le travail.

B Stokolan®

Cremes hydratantes,
revitalisantes et
réparatrices
aprés-travail

4 ETAPES

POUR PRENDRE

SOIN DE
LA PEAU

TUtilisez les biocides avec précaution. Lisez toujours I'étiquette et les informations figurant sur le produit avant utilisation.




I-(ZERTIFICATION HACCP INTERNATIONAL

ANALYSE DES DANGERS ET CONTROLE DES POINTS CRITIQUES

o , J

.

HACCP International est une organisation de premier plan en matiére de sécurité
alimentaire, qui gére un systéme d’évaluation et de certification des équipements,
produits et services utilisés dans I'industrie agroalimentaire.

I;I_ACCP INTERNATIONAL

Nos produits et distributeurs certifiés par HACCP International sont des produits
d’hygiéne des mains adaptés a une utilisation dans I'industrie agroalimentaire
conformément a un programme de sécurité alimentaire basé sur la démarche HACCP.

b
o
o
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o
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OFOOD SAFET

ERTIFICATIO

Qu’est-ce que la démarche « HACCP » et comment I’industrie Quels avantages pour nos clients ?

. TR s ] ) ] ) )
agroalimentaire Putilise-t-elle ? . Les produits non alimentaires constituent une partie

importante d’'un programme de sécurité alimentaire basé
sur le systéme HACCP.

La certification HACCP International donne I'assurance que
les produits ont été évalués de maniére indépendante pour
étre utilisés dans les zones ou les aliments sont manipulés,
comme les cuisines et les zones de production et de
transformation.

Le certificat indique: « HACCP International certifie que

les produits d’hygiéne des mains répertoriés (sur le
certificat) comme étant de qualité alimentaire conviennent
a une utilisation dans les installations alimentaires qui
fonctionnent conformément a un programme de sécurité
alimentaire basé sur la démarche HACCP. »

. L’acronyme HACCP se référe a un systéme de gestion
internationalement reconnu pour I'évaluation et la gestion
des risques de sécurité alimentaire pour I'industrie .
alimentaire en vue de produire des aliments sdrs.
. Ce systéme est utilisé par les transformateurs/fabricants
de produits alimentaires pour s’assurer qu’ils produisent et
manipulent les aliments en toute sécurité afin de répondre
aux exigences élevées imposées. .
. La méthodologie sous-tend les systémes de qualité et les
normes internationales de sécurité alimentaire telles qu’ISO
22000, BRC et SQF.
. Les fabricants de produits alimentaires recherchent donc
des ingrédients et des produits aupres de fournisseurs
ayant obtenu la certification HACCP afin de s’assurer que
leurs ingrédients et produits sont également sirs.

Les criteres d’évaluation 1. Matériaux et spécifications 7. Contréles des lots et des
L’évaluation des produits SC Johnson Professional a été de conc.ep-tl'on pr'ocessus.
réalisée par HACCP International conformément a la norme 2. Non-toxicité 8. Reéclamations
de sécurité alimentaire FOOD SAFE PROD_UCTS and_ 3.  Risques de contamination 9. Emballage, étiquetage et
SERVICES for FOOD BUSINESSES (Produits et services 4. Facilité de nettoyage supports de marketing
de sécurité alimentaire pour les entreprises du secteur , ) 10, Contribution 4 la sé it
alimentaire). 10 éléments clés ont été examinés dans le 5. Mode d'emploi - Lontribution a la securite
cadre d’un processus d’évaluation défini et cohérent. 6. Conséguences d’une erreur alimentaire
Les
distributeurs
Produits et distributeurs sont eg:f;!‘?me“t
certifiés HACCP International? e
PROTECTION LAVAGE - MAINS CORPS ET CHEVEUX
LAVAGE ANTIMICROBIEN

Stokoderm’ UNIVERSAL PURE Estesol PURE

' 5

Sans parfum ni colorant

LAVAGE- SALISSURES COURANTES

CLEAR FOAM PURE
Mousse lavante douce pour
mains & corps

Sans parfum ni colorant

[ e

=1 i

Solopol GFX

Mousse lavante puissante ==

pour les mains, salissures fortes

Solopol’ PURE

Produit nettoyant pour les
mains, salissures fortes
Sans parfum ni colorant

- s = . 18 . 1
Créme de protection “= = | Produit nettoyant pour les == ‘of OxyBAC"*OxyBAC' EXTRA -
universelle = - mains corps et cheveux I = Mousse Iava'nte antimicrobienne —_ r
Sans parfum ni colorant -' Sans parfum et - pour les mains .

sans colorant Sans parfum ni colorant -

Stokoderm’ AQUA PURE = E=] 0
Crtlame pl;otectriceé c:ntredl’eau 2 R LAVAGE - SALISSURES FORTES DESINFECTION
et les substances a base d’eau T -.

InstantFOAM” COMPLETE’
Mousse désinfectante
hydroalcoolique

Sans parfum ni colorant

Stokolan® SENSITIVE PURE
Créme hydratante

enrichie pour la peau

Sans parfum ni colorant

1 Utilisez les biocides avec précaution. Lisez toujours I'étiquette et les informations figurant sur le produit avant utilisation.

2 Ce produit et les distributeurs avec lesquels il doit étre utilisé ont été certifiés par HACCP International comme étant des produits d’hygiéne des mains sirs pour les aliments et
adaptés a une utilisation dans des établissements qui fonctionnent conformément a un programme de sécurité alimentaire basé sur HACCP dans la zone alimentaire SSZ (zone
d’éclaboussures et de déversement). Cela signifie que les produits conviennent a une utilisation dans les zones de manipulation des aliments telles que les cuisines, les zones de
production et les zones de transformation, mais ne conviennent pas pour entrer directement en contact avec les aliments ou les articles qui toucheront les aliments. L'évaluation

et la certification par HACCP International sont strictement limitées aux questions de sécurité alimentaire ou a I'exploitation d’'un programme de sécurité alimentaire basé sur le
systeme HACCP. Bien que tout le soin raisonnable soit apporté par HACCP International dans son évaluation du ou des produits ou services décrits dans le présent document, HACCP
International ne garantit pas que chaque risque de sécurité alimentaire dans chaque application a été identifié. Cette déclaration n'offre et n’implique aucune garantie.



"PRODUITS

U PROTECTION

&* LAVAGE
~ ) DESINFECTION
© SOIN CUTANE

, PROTECTION

Stokoderm®
UNIVERSAL PURE

Créme de protection avant-travail universelle

G
.
Ll

Sans parfum ni colorant

Créme a triple action qui protége contre les substances a
base d’eau et d’huile, les graisses et les aliments en général, et
améliore la prise en main lors de l'utilisation d’outils manuels.

P QTE PAR COMPATIBILITE AVEC LES
REFERENCE DESCRIPTION CARTON DISTRIBUTEURS

g

\CCP INTERNATION,

> 51 COMPATIS 5 PARFU, WYPOgq,
I 3 N x RN <,
SGP10OML Tube de 100 m 12 sty | & ] 3 VA WS
ual ilyYesleJ P : o g - z
H £ 5 A 5
SGPIL Cartouche 1L 6 PROILDS ECARE gl : e & S
www.ecarf-siegel.org & A e 3
Stokoderm®

AQUA PURE

Créme de protection avant-travail contre I’eau et les
substances a base d’eau

Sans parfum ni colorant

Créme spécifique pour la protection contre le contact
prolongé avec I'eau ou les substances a base d'eau

p_— QTE PAR COMPATIBILITE AVEC LES
REFERENCE DESCRIPTION AT DISTRIBUTEURS . .
SAQI00ML Tube de 100 m 2 - Alergy fendy ﬂ@" @ % @iq \ WA

Quality Tested o 2 o 3 s z
o ; 3 za
sAQIL Cartouche 1L 6 PROILDS o N SF :IU’ § & S
& ] R

www.ecarf-siegel.org

Stokoderm®
FOOT CARE

Spray rafraichissant pour les pieds

Spray spécifique, formulé pour aider a améliorer le
confort et préserver la fraicheur de vos pieds lors du
port de chaussures de sécurité occlusives.

REFERENCE DESCRIPTION QTE PAR CARTON

SFCI00ML Spray de 100 ml 25

" Ce produit et les distributeurs avec lesquels il doit étre utilisé ont été certifiés par HACCP International comme étant des produits d’hygiéne des mains sirs pour les aliments et adaptés a une utilisation

dans des établissements qui fonctionnent conformément a un programme de sécurité alimentaire basé sur HACCP dans la zone alimentaire SSZ (zone d’éclaboussures et de déversement). Cela signifie que

les produits conviennent a une utilisation dans les zones de manipulation des aliments telles que les cuisines, les zones de production et les zones de transformation, mais ne conviennent pas pour entrer
directement en contact avec les aliments ou les articles qui toucheront les aliments. L'évaluation et la certification par HACCP International sont strictement limitées aux questions de sécurité alimentaire ou a
I'exploitation d’un programme de sécurité alimentaire basé sur le systeme HACCP. Bien que tout le soin raisonnable soit apporté par HACCP International dans son évaluation du ou des produits ou services
décrits dans le présent document, HACCP International ne garantit pas que chaque risque de sécurité alimentaire dans chaque application a été identifié. Cette déclaration n'offre et n'implique aucune garantie.
2 Ce produit répond aux critéres de tolérance cutanée du Centre européen de recherche sur les allergies (ECARF) selon lesquels il est bien toléré par les peaux sensibles. ecarf-siegel.org/en/about-seal



LAVAGE - SALISSURES LEGERES A MOYENNES

®

CLEAR
FOAM PURE .

Y w-:p-q-z' = s
© » A

Mousse lavante pour mains & corps ® NSIE
Sans parfum ni colorant pf s

L PUISSANCE DE

Elimine plus de 99 % de la saleté et des LAVAGE
microbes en avec une seule dose. 1

o QTE PAR COMPATIBILITE AVEC LES
CLRIL Cartouche 1L 6 LGTILDS/SHWILDS 4 Eﬁh‘mﬁ 3 (S PARFUY MP%% 5
¥ o /° s, A WAL € R
CLR2LT Cartouche 2L 4 LGT2FX/SHW2LDP 3'12?%’?:.",‘1};/ E | t o T N ‘EU EC°|abe"‘
g = §\ = [l || 1E/030/003
Flaconpompe ECARF g " W Loolafel J
CLR250ML! q 12 - wmecartsogelorg| 3, A Il v - s 2
e 250 ml
®
Estesol® ~UrRE
Lotion lavante pour mains, corps et cheveux oS e 5T I
. [y ;
Sans parfum ni colorant A “ /Q« A o OuR
-] Lt S » i
_ _ ol % o EAUX
Une lotion lavante pour les mains, e M e 2 - SIB
PUISSANCE DE _]_qh

le corps et les cheveux pour éliminer
les salissures légeéres, les graisses et la saleté.

LAVAGE
2
—

. QTE PAR COMPATIBILITE AVEC LES
REFERENCE DESCRIPTION 5, =ro 8 AT
LGTILDS SHWILDS
PUWIL Cartouche 1L 6 LGTILDS / SHWILDS 4 Yo 3 e, s
wl b o ).r ', ,'E‘ M |
PUW2LT Cartouche 2L 4 LGT2LDP / SHW2LDP i tiendy :HEE ‘/ % [ o ‘ EU Ecolabel: ‘
uality Teste P o a - z
. ~/ K i 5 \= s IE/030/003
PUWALTR Cartouche 4L 4 LGT4LDR ECARF Smni NG \\ s gl \1E/030/003
www.ecarf-siegel.org A T _Y —

LAVAGE - SALISSURES FORTES

Solopol® PURE

Produit nettoyant
pour les mains

Sans parfum ni colorant

Pate nettoyante pour

les mains sans solvant
contenant des agents
exfoliants pour éliminer
efficacement les salissures
fortes telles que I’huile, la
graisse et la plupart des
autres salissures liées a la
production alimentaire.

PUISSANCE DE

LAVAGE

4
—
—
—

| HACCPINTERNATIONAL 2
> s

5

]
5,
%
|
g
§
v

wYPog,

el (N ; ’M“
BN o S fuly | 15/030/003

REFERENCE DESCRIPTION QTE PAR CARTON COMPATIBILITE AVEC LES DISTRIBUTEURS
SCP2LT Cartouche 2L 6 HVY2LDB
SCP4LTR Cartouche 4L 4 HVY4LDB

"Le CLR250ML n’est pas conforme aux critéres de I'Ecolabel. 2 Par rapport a notre savon standard pour les sanitaires. * Ce produit et les distributeurs avec lesquels il doit étre utilisé ont été certifiés par HACCP
International comme étant des produits d’hygiene des mains siirs pour les aliments et adaptés a une utilisation dans des établissements qui fonctionnent conformément a un programme de sécurité alimentaire
basé sur HACCP dans la zone alimentaire SSZ (zone d’éclaboussures et de déversement). Cela signifie que les produits conviennent a une utilisation dans les zones de manipulation des aliments telles que

les cuisines, les zones de production et les zones de transformation, mais ne conviennent pas pour entrer directement en contact avec les aliments ou les articles qui toucheront les aliments. L'évaluation et

la certification par HACCP International sont strictement limitées aux questions de sécurité alimentaire ou & I'exploitation d’'un programme de sécurité alimentaire basé sur le systeme HACCP. Bien que tout le

soin raisonnable soit apporté par HACCP International dans son évaluation du ou des produits ou services décrits dans le présent document, HACCP International ne garantit pas que chaque risque de sécurité
alimentaire dans chaque application a été identifié. Cette déclaration n'offre et n'implique aucune garantie. * Ce produit répond aux critéres de tolérance cutanée du Centre européen de recherche sur les allergies
(ECARF) selon lesquels il est bien toléré par les peaux sensibles. ecarf-siegel.org/en/about-seal® Chaque produit est certifié comme ayant un impact environnemental réduit tout au long de son cycle de vie,
depuis I'extraction des matiéres premiéres jusqu’a sa production, son utilisation et son élimination www.ecolabel.eu.



10

LAVAGE - SALISSURES FORTES

Solopol® GFXN

Mousse lavante puissante

*]) INNOVATION

50 %
DE PRODUIT

Sans parfum ni colorant EN MOINS'

Contient des agents

exfoliants pour éliminer P
efficacement les salissures |

fortes telles que ’huile, la | -
graisse et la plupart des "—“ﬂﬂ'
autres salissures liées a la R

production alimentaire.

2 YAcceiNTERNATIONAL 3 .t 4
PUISSANCE DE c B Jen
LAVAGE Atergy ey z 5 N\~ || EU Ecolabel:
Quality Tested X o EU S[=
— 4 ECARF J gE I = [oo IE/030/003
— www.ecarf-siegel.org é EATIFIC Om www.ecolabel.eu -

QTE PAR

REFERENCE DESCRIPTION CARTON

COMPATIBILITE AVEC LES
DISTRIBUTEURS

GPF3LEURO Cartouche 3,25L 4 GF3LDB

(32%) LAVAGE ANTIMICROBIEN

OxyBAC® EXTRA

Mousse lavante antimicrobienne
Sans parfum ni colorant

Contient du peroxyde d’hydrogéne

accéléré:une technologie biocide ELIMINE JUSQUA
brevetée qui offre une activité = ' 99,999%
antimicrobienne a large spectre contre (38) Dﬁgggzifgssﬂ
de nombreuses bactéries, levures et virus : COURANTES

courants.

Efficacité bactéricide sur :

Campylobacter jejuni (EN13727)

Listeria monocytogenes (EN13727)
Salmonella enterica (EN13727) i

Escherichia coli (G-ve) pour 1,5 ml
et en 30 s (EN1499)

Virucide contre les virus
enveloppés (EN14476)>

m OIS NCEE VeI T oy, wwpo,
LAVAGE B P

Peroxyde o :

anz

=

=

m

N

: AHP 53,
— () Accéléré
—
—
EATIFICATIO

[
- QTE PAR COMPATIBILITE AVEC LES
REFERENCE DESCRIPTION CAETON BETEIRUTEUEE

OXYEXILFR Cartouche 1L 6 ANTILDS

&
%,
by
¥0705 sw¥
¢ %
S0 in39®

OFQOD SAFET

OXYEX2LTFR Cartouche 2L 4 ANT2LDP

' La technologie brevetée produit une mousse unique qui s'étale rapidement en utilisant 50 % moins de produit que les nettoyants pour mains concurrents. Selon des tests en laboratoire, des enquétes dans
le secteur industriel et des essais auprés des utilisateurs finaux, par rapport aux nettoyants pour salissures fortes des concurrents 1 et 2.

2 Ce produit répond aux critéres de tolérance cutanée du Centre européen de recherche sur les allergies (ECARF) selon lesquels il est bien toléré par les peaux sensibles. ecarf-siegel.org/en/about-seal

3 Ce produit et les distributeurs avec lesquels il doit étre utilisé ont été certifiés par HACCP International comme étant des produits d’hygiéne des mains sirs pour les aliments et adaptés a une utilisation

dans des établissements qui fonctionnent conformément a un programme de sécurité alimentaire basé sur HACCP dans la zone alimentaire SSZ (zone d’éclaboussures et de déversement). Cela signifie que

les produits conviennent & une utilisation dans les zones de manipulation des aliments telles que les cuisines, les zones de production et les zones de transformation, mais ne conviennent pas pour entrer
directement en contact avec les aliments ou les articles qui toucheront les aliments. L'évaluation et la certification par HACCP International sont strictement limitées aux questions de sécurité alimentaire ou a
I'exploitation d’un programme de sécurité alimentaire basé sur le systeme HACCP. Bien que tout le soin raisonnable soit apporté par HACCP International dans son évaluation du ou des produits ou services
décrits dans le présent document, HACCP International ne garantit pas que chague risque de sécurité alimentaire dans chaque application a été identifié. Cette déclaration n'offre et n'implique aucune garantie.
4 Chaque produit est certifié comme ayant un impact environnemental réduit tout au long de son cycle de vie, depuis I'extraction des matiéres premiéres jusqu’a sa production, son utilisation et son élimination
www.ecolabel.eu. * Selon la norme EN14476, efficace contre les virus enveloppés, par exemple : SARS Cov-2, HIN1



FOxyBAC® EXTRA

Mousse lavante antimicrobienne |
Bactéricide | Levuricide | Virucide sur les virus enveloppés §
]

&

/ 0017;5%

* Gréace a l'insert unigue OptiDose™, le produit
répond aux exigences de la norme EN1499 en -
30 secondes avec 1 dose (1,5 ml). Il s’agit de la
norme européenne de référence en matiere de
test bactéricide in vivo pour les «désinfectants et
antiseptiques» mains.

e Contient de 'AHP® (peroxyde d’hydrogéne
accéléré)
:une technologie biocide brevetée qui offre une
activité antimicrobienne a large spectre contre de
nombreuses bactéries,
levures et virus courants.

» Efficacité bactéricide sur :

e Campylobacter jejuni (EN13727)

e [isteria monocytogenes (EN13727)

e Salmonella enterica (EN13727)

e Escherichia coli (G-ve) pour 1,5 mleten 30 s
(EN1499)

* Virucide contre les virus enveloppés (EN14476)2

OXYEXILFR - cartouche 1L

(Egalement disponible en différents formats,

Compatible avec ANTILDS \“ .

HACCRINTERNATIONAL 3 ‘;S PARFUM wYPO4, PUISSANCE DE

LAVAGE
Allergy-friendly
- Quality Tested
—-A — ECARF J
www.ecarf-siegel.org
ERTIFICATIO

" Utilisez les biocides avec précaution. Lisez toujours I'étiquette et les informations figurant sur le produit avant utilisation.
2Selon la norme EN14476, efficace contre les virus enveloppés, par exemple: SARS Cov-2, HIN1

3 Ce produit et les distributeurs avec lesquels il doit étre utilisé ont été certifiés par HACCP International comme étant des produits
d’hygiéne des mains sdrs pour les aliments et adaptés a une utilisation dans des établissements qui fonctionnent conformément a
un programme de sécurité alimentaire basé sur HACCP dans la zone d’éclaboussures et de déversement. 1

* %k k k ok

° P d
(AHP (.
[

Accéléré

N
; 3
oIn32°

n,

OFQOD SAFETY
¥y
W, o
°
40705 s
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O
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InstantFOAM \ ) INNOVATION

C()MPLETE1 Optidose \
(optidose)

Mousse désinfectante pour les N CORREEER LES
MOUSSE A

mains a base d’alcool \ A/J SPEESIBlI!ExS
Sans parfum ni colorant

La formule a large spectre
élimine 99,999 % de nombreux
microbes courants et assure
une activité bactéricide

(EN1500), complétement BASE DE
virucide? (EN14476), levuricide 80 %
(EN1650) et mycobactéricide D’ALCOOL

(EN14348) tres efficace.

% % % % % %Accplm’inmnorug 3 Q'*SPARFU;.,S‘\; awo“(% Lomm%
Allergy-friendly g o @i z "* X &
Quality Tested o, o 8 z n
ECARF J E é & af ;‘a
www.ecarf-siegel.org o »
A QTE PAR COMPATIBILITE AVEC LES
REFERENCE NOM DU PRODUIT DESCRIPTION CARTON DISTRIBUTEURS
Flacon-pompe de R
IAX400ML InstantFOAM™ Complete 400 ml 12
Optidose™
IAXIL Cartouche 1L 6 SANILDS/ CDILORANI

Distributeur Hygiéne de la

lunette des WC a9
Compatible avec InstantFOAM™ Complete’ IAXIL R
. » -
REFERENCE DESCRIPTION glERrgs
CDILORANI  Distributeur 1L 15 h b
- 2
(O) SOIN CUTANE
Stokolan® = | PEAUX Stokolan® 2. | PEAUX
LIGHT PURE - SENSITIVE APURE =
Créme hydratante Créme hydratante :

pour la peau enrichie pour la peau

Sans parfum ni colorant Sans parfum ni colorant

Créme universelle pour Créme spécifique

3 H . #
Phydratation des peaux e L nourrissante et hydratante —=—
nqr_mal_es a 'secr?gs. Son (7] - pour les peaux séches, v =
utilisation réguliére permet —%- [ | trés séches et sensibles = [ |

de conserver une peau saine

HACCP INTERNATIONAL
> T 3

* %k ok k S

s PARF, wypo,
£ e, o

o

L eeed: o

Allergy-friendly

[

Allergy-friendly

Quality Tested
ECARF J

701n39°

%
Mo 5319

Qualty Tested
ECARF J

www.ecarf-siegel.org

P
\ );(

&l
o
o
£
>
=
=
m
N

OFQOD SAFE

www.ecarf-siegel.org

ERTIFICATIO

o QTE PAR COMPATIBILITE AVEC LES e QTE PAR COMPATIBILITE AVEC LES
REFERENCE DESCRIPTION CARTON DISTRIBUTEURS REFERENCE DESCRIPTION CARTON DISTRIBUTEURS
12 - 12 -

RES100ML Tube de 100 ml SSP100OML Tube de 100 ml

RESIL Cartouche 1L 6 RESILDS SSPIL Cartouche 1L 6 RESILDS

" Utilisez les biocides avec précaution. Lisez toujours I'étiquette et les informations figurant sur le produit avant utilisation. 2 Virucide selon la norme EN14476 contre tous les
virus, par ex: SARS Cov-2, HINT1. * Ce produit et les distributeurs avec lesquels il doit étre utilisé ont été certifiés par HACCP International comme étant des produits d’hygiéne des
mains sUrs pour les aliments et adaptés a une utilisation dans des établissements qui fonctionnent conformément a un programme de sécurité alimentaire basé sur HACCP dans la
zone alimentaire SSZ (zone d’éclaboussures et de déversement). Cela signifie que les produits conviennent a une utilisation dans les zones de manipulation des aliments telles que
les cuisines, les zones de production et les zones de transformation, mais ne conviennent pas pour entrer directement en contact avec les aliments ou les articles qui toucheront
les aliments. L’évaluation et la certification par HACCP International sont strictement limitées aux questions de sécurité alimentaire ou a I'exploitation d’'un programme de sécurité
alimentaire basé sur le systeme HACCP. Bien que tout le soin raisonnable soit apporté par HACCP International dans son évaluation du ou des produits ou services décrits dans le
présent document, HACCP International ne garantit pas que chaque risque de sécurité alimentaire dans chaque application a été identifié. Cette déclaration n’offre et n’implique
aucune garantie. 4 Ce produit répond aux critéres de tolérance cutanée du Centre européen de recherche sur les allergies (ECARF) selon lesquels il est bien toléré par les peaux
sensibles. ecarf-siegel.org/en/about-seal



JINNOVATION

MOUSSE A
BASE DE

80 %

D’ALCOOL

FinstantFOAM™ COMPLETE!

Optidose™

Mousse désinfectante hydroalcoolique
Bactéricide | Levuricide | Virucide | Mycobactéricide

CONCU POUR LES

/ \

=, ERALX

e L’insert unique Optidose™ fournit un
volume de 1,5 ml de produit distribué
sous forme de mousse ;suffisamment
pour garder les mains humides
pedant 20 a 30 secondes et couvrir
toute la surface des mains.

¢ Formule haute efficacité qui élimine
99,999% des principaux germes
courants.

¢ Répond aux criteres de 'ECARF
selon lesquels il est bien toléré par les
peaux sensibles.*

¢ Convient aux environnements
agroalimpentaires?

i 9 Alifi IAX1L-6 x cartouches d’1L
‘ Ne COntleﬂt pas d agents gellﬂants (Egalement disponible en flacon de 400ml)

HACCE INTERNATIONAL 3 4 W P“""Un,e wYPO4q COMPATIg, i

Pa > 2% P©L
ﬂ Eg Allergy-friendly v ‘?‘\_
: Quality Tested . 2
0 e Y = W ;
ERTIFICATIO ﬂ www.ecarf-siegel.org L4

T Utilisez les biocides avec précaution. Lisez toujours I'étiquette et les informations figurant sur le produit avant utilisation.

2 Le produit ne doit pas entrer directement en contact avec des aliments ou des articles qui contiennent des aliments.

3 Ce produit et les distributeurs avec lesquels il doit étre utilisé ont été certifiés par HACCP International comme étant des produits d’hygiéne des mains sirs pour les aliments et
adaptés a une utilisation dans des établissements qui fonctionnent conformément a un programme de sécurité alimentaire basé sur HACCP dans la zone alimentaire SSZ (zone
d’éclaboussures et de déversement). Cela signifie que les produits conviennent a une utilisation dans les zones de manipulation des aliments telles que les cuisines, les zones de
production et les zones de transformation, mais ne conviennent pas pour entrer directement en contact avec les aliments ou les articles qui toucheront les aliments. L'évaluation et la
certification par HACCP International sont strictement limitées aux questions de sécurité alimentaire ou a I'exploitation d’'un programme de sécurité alimentaire basé sur le systéme
HACCP. Bien que tout le soin raisonnable soit apporté par HACCP International dans son évaluation du ou des produits ou services décrits dans le présent document, HACCP
International ne garantit pas que chaque risque de sécurité alimentaire dans chaque application a été identifié. Cette déclaration n'offre et n'implique aucune garantie.

4 Ce produit répond aux critéres de tolérance cutanée du Centre européen de recherche sur les allergies (ECARF) selon lesquels il est bien toléré par les peaux sensibles. ecarf-
siegel.org/en/about-seal
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U

NE GAMME DE DISTRIBUTEURS

FIABLE ET FACILE A COMPRENDRE

DESIGN
UNIVERSEL :

compris par tous pour accroitre
'observance de I'hygiéne des
mains dans les environnements
multilingues

DISTRIBUTEURS
ET CARTOUCHES
INTELLIGENTS A
CODE COULEUR:

aident les utilisateurs et les agents

d’entretien a identifier facilement
le type de produit

a
e

Distributeurs
certifiés HACCP
INTERNATIONAL

DISTRIBUTEURS
DE PRODUITS
ANTIMICROBIENS
ET DE
DESINFECTANTS
QUICKVIEW™ :

Date de péremption facilement
visible sans avoir a ouvrir le
distributeur

capots pré-percés pour
permettre une utilisation

avec le coude

Visibilité totale du niveau du
produit

Clé BLEUE facilement
identifiable en cas de chute

LES DISTRIBUTEURS SC
JOHNSON
PROFESSIONAL
SONT GARANTIS A VIE.

Q

SECURISES

Les distributeurs
sont verrouillables

MOINS D’ENTRETIEN

Facile a nettoyer,
rapide a remplir

i,
Vil

LARGE CHOIX DE
DISTRIBUTEURS

Des économies de

temps et de coults

pour les zones trés
fréquentées

JusauA

250,000
PRESSIONS

ROBUSTES

Fabriqués a partir de
plastiques résistants aux
produits
chimiques et aux forts
impacts

A. 2
BioCote
7

BOUTON-POUSSOIR PROTEGE
PAR LA TECHNOLOGIE
BIOCOTE

LA JUSTE DOSE

Délivré a chaque fois
pour maitriser les
colts

PERSONNALISABLES
De I'image de marque aux
logos en passant par les
modes d’emploi... le choix

suov

GAIN DE TEMPS

Les cartouches se
remplacent rapidement
et facilement

B
L i 3
MOINS DE GASPILLAGE

Cartouches congues pour se

plier pendant l'utilisation afin

de minimiser le gaspillage de
produit

HYGIENIQUE

Le systeme scellé de
cartouche et de pompe ne
permet aucune entrée d’air

pendant |'utilisation

' Les distributeurs SC Johnson Professional sont congus pour durer et garantis a vie. Si un distributeur se casse en raison d’une usure normale, nous le remplacerons. Vérifiez auprés de
votre équipe SC Johnson Professional locale l'intégralité des conditions applicables a la garantie.

2 La technologie a ions d’argent BioCote® réduit efficacement les bactéries, les moisissures et les champignons a la surface des boutons des distributeurs SC Johnson Professional®
traités avec BioCote® en seulement deux heures et atteint une réduction de 99,99 % sur une période de 24 heures. BioCote® maintient sa protection antimicrobienne pendant toute la
durée de vie du bouton du distributeur et ne s’'use pas, ne s'efface pas et ne se lixivie pas. La technologie BioCote® ne remplace pas les bonnes pratiques d’hygiéne des mains.

3 Ce produit et les distributeurs avec lesquels il doit étre utilisé ont été certifiés par HACCP International comme étant des produits d’hygiéne des mains sars pour les aliments et
adaptés a une utilisation dans des établissements qui fonctionnent conformément a un programme de sécurité alimentaire basé sur HACCP dans la zone alimentaire SSZ (zone
d’éclaboussures et de déversement). Cela signifie que les produits conviennent a une utilisation dans les zones de manipulation des aliments telles que les cuisines, les zones de
production et les zones de transformation, mais ne conviennent pas pour entrer directement en contact avec les aliments ou les articles qui toucheront les aliments. L'évaluation

et la certification par HACCP International sont strictement limitées aux questions de sécurité alimentaire ou a I'exploitation d’un programme de sécurité alimentaire basé sur le
systeme HACCP. Bien que tout le soin raisonnable soit apporté par HACCP International dans son évaluation du ou des produits ou services décrits dans le présent document, HACCP
International ne garantit pas que chaque risque de sécurité alimentaire dans chaque application a été identifié. Cette déclaration n'offre et n'implique aucune garantie.




' FORMATION

Transmettre des connaissances pour
permettre aux employés de modifier
leur comportement en matiére
d’hygiene et de soin cutané

¥ E-LEARNING BOITE A OUTILS
v" FORMATION SUR SITE OUTILS PEDAGOGIQUES ET FORMATION

Pour encourager le respect des « Moments du soin cutané » pour
aider a conserver une peau propre et saine.

APPLIQUER LAVAGE DES MAINS Nos outils de formation pédagogiques permettent de comprendre
LA CREME - , N )
AVANT-TRAVAIL et se concentrer sur I'importance d’une bonne hygiéne des mains
et d’'une peau saine grace a I'adoption des meilleures pratiques en
matiére d’hygiéne et de soin cutané :

» Avant le travail
» Pendant le travail -
Mains physiquement sales*
» Pendant les pauses
» Alafin de la journée

Avant le travail «
Pendant le travail «
aprés le lavage des mains

Moments du
soin cutané

»  Affiches et signalétique sur site

APPLIQUER *  Vidéos et présentations

_LAICREME DESINFECTER LES MAINS +  Sélecteur de produits et fiches d’information
APRES-TRAVAIL > Avant le travail _p . L.
Pendant les pauses « » Pendant le travail - »  Brochures d’information et documents a distribuer
A la fin de la journée « Mains physiquement propres®

*  Programmes de soins d’hygiéne et de soin cutané et listes de
contréle

"SERVICES

Intégration du programme d’hygiéne et de
soin cutané SC Johnson Professional dans
votre plan de santé et de sécurité

v" ETUDES SUR SITE
v INSTALLATIONS

ESSAI GRATUIT DES AUJOURD’HUI2
v' AUDITS

ETAPE 1 ETAPE 2 ETAPE 3 ETAPE 4

ETUDE SUR SITE TEST CIBLE INSTALLATION DES
Définition du plan DU PRODUIT Feedback PRODUITS et des
d’hygiéne et de bidirectionnel avec votre DISTRIBUTEURS
soins de la peau personnel Formation de votre
personnel

PERFORMANCE PAR
RAPPORT AU PLAN
D’HYGIENE ET DE SOINS
DE LA PEAU
Entretien des distributeurs
et évaluation des produits

' Les mains doivent toujours étre lavées ou désinfectées apres un contact direct de manipulation, avant de passer a une autre tache.
2 Contactez votre représentant SC Johnson Professional pour en savoir plus sur les conditions et obtenir plus de détails.
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CERTIFICATIONS

EMP'"Eﬁ‘i Certification HACCP International p—— Certification ECARF

I o . PPN

'ﬁ 2 Ce produit et les distributeurs avec lesquels il doit étre utilisé ont été certifiés par ey encly Ce produit répond aux critéres de

H = HACCP International comme étant des produits d’hygiéne des mains sdrs pour ECARF J tolérance cutanée du Centre européen de
3 =

2 n

3 ]

les aliments et adaptés a une utilisation dans des établissements qui fonctionnent wwwecarf-siegel.org recherche sur les allergies (ECARF) selon
conformément a un programme de sécurité alimentaire basé sur HACCP dans
la zone alimentaire SSZ (zone d’éclaboussures et de déversement). Cela signifie
que les produits conviennent a une utilisation dans les zones de manipulation
des aliments telles que les cuisines, les zones de production et les zones de
transformation, mais ne conviennent pas pour entrer directement en contact

EATIFICATIO
lesquels il est bien toléré par les peaux
sensibles. ecarf-siegel.org/en/about-seal

avec les aliments ou les articles qui toucheront les aliments. L'évaluation et la - Certification Ecolabel

certification par HACCP International sont strictement limitées aux questions de e EU Ecolabel Chaque produit est certifié comme
sécurité alimentaire ou a I'exploitation d’un programme de sécurité alimentaire Ecﬁlahel IE/030/003 ayant un impact environnemental réduit
basé sur le systeme HACCP. Bien que tout le soin raisonnable soit apporté par | wiw.ecolabel eu

tout au long de son cycle de vie, depuis

HACCP International dans son évaluation du ou des produits ou services décrits | . N N
I'extraction des matiéres premiéres

dans le présent document, HACCP International ne garantit pas que chaque risque _ N : o
de sécurité alimentaire dans chaque application a été identifié. Cette déclaration jusqu'a sa production, son utilisation et
n'offre et n’implique aucune garantie. son élimination www.ecolabel.eu.
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La technologie a ions d’argent BioCote® réduit Les distributeurs SC Johnson Professional Le produit est congu pour les peaux
efficacement les bactéries, les moisissures et les sont congus pour durer et garantis a vie. Si un sensibles et formulé pour réduire son
champignons a la surface des boutons des distributeurs distributeur se casse en raison d’'une usure normale, potentiel allergéene’
SC Johnson Professional® traités avec BioCote® en nous le remplacerons. Vérifiez auprés de votre
seulement deux heures et atteint une réduction de 99,99% équipe SC Johnson Professional locale l'intégralité
sur une période de 24 heures. BioCote® maintient sa des conditions applicables a la garantie.
protection antimicrobienne pendant toute la durée de vie
du bouton du distributeur et ne s’use pas, ne s'efface pas
et ne se lixivie pas. La technologie BioCote® ne remplace

pas les bonnes pratiques d’hygiéne des mains.
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Convient au visage Sans parfum Hypo- Compatible Mains, corps & Puissance de Lavage
et sans colorant allergénique avec les gants cheveux SC Johnson Professional
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A PROPOS DE SC JOHNSON PROFESSIONAL

SC Johnson Professional est un fabricant de premier plan de produits de d’hygiene & de soins cutanes, pour les
environnements professionels.

*  Fait partie du groupe SC Johnson, une entreprise familiale ceuvrant pour un monde meilleur, dirigee par la
famille Johnson depuis cing générations

1000 employés répartis sur cing continents

Fabrique des produits d’hygiéne et de soin cutané spécifiques congus pour tous les milieux professionnels

(des secteurs de I'industrie a I'agroalimentaire en passant par le médical, le tertiaire et I'hotellerie).

Des produits utilisés dans plus de 80 pays par des millions de personnes chaque jour

Les performances de SC Johnson Professional en matiére de durabilité sur son site de Denby, au RoyaumeUni, ont a
nouveau été récompensées cette année par une médaille d’or décernée par EcoVadis, cadre d’évaluation de la RSE
et du développement durable fondé sur des données probantes et congu pour mesurer ces facteurs et en rendre
compte.

Pour la deuxiéme année consécutive, ce résultat place SC Johnson Professional dans le top 5% des 100 000
entreprises évaluées par EcoVadis dans plus de 175 pays, reconnaissant ainsi les efforts déployés par notre entreprise
sur notre site de Denby.

SC Johnson Professional SAS h
3/5 rue du Pont des Halles, 94656 Rungis Cedex, France 0 nson

PRQFESSIONAL
Téléphone: +33 (0)1 4180 11 30 A family company-

Email: infofrance-scjpro@scj.com WWW.SCjp.com

' Le produit ne garantit pas I'absence totale de risque de réaction allergique. Les personnes allergiques doivent toujours consulter la liste des ingrédients avant d'utiliser le produit.
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